Schweizer Radio
und Fernsehen

Krevetten-Cocktail mit Calypso-Sauce
Zutaten: ir 4rersonen

= 1700 g Mayonnaise

* 100 g Saurer Halbrahm
» 4 ELKetchup

= 1 EL Zitronensaft

= 2 CLCognac

= Salz und Pfeffer

= 1 EL Olivendl

= 1 Knoblauchzehe

= 8rohe Riesenkrevetten
» Salz und Pfeffer

= 200 g Babylattich

= OQOliven

= [Kapern

Zubereitung:

= Fir die Calypso-Sauce: Saurer Halbrahm, Mayonnaise, Ketchup, Zitronensaft und
Cognac gut miteinander verrihren und kraftig mit Salz und Pfeffer abschmecken.

» Die Krevetten-Schwanze in Olivendl scharf anbraten, die Hitze reduzieren. Die
Knoblauchzehe in Scheiben schneiden und zu den Krevetten geben, kurz
mitdinsten.

= Krevetten abkiihlen lassen, aus der Schale I6sen und ggf. Darm entfernen. Gut
abtupfen.

= Babylattich in feine Streifen schneiden und in ein Cocktailglas einfiillen.

* Die Krevetten mit der Sauce vorsichtig vermischen und tber den Salat in die Glaser
fallen.

= Dekorieren mit den geviertelten Oliven und einigen Kapern.
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